
马德雷

1、 产品说明

	产品特色
	

	成    本
	/个
	建议售价
	元/个


2、 配方及制程
6


	配方
	制  作  程  序
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	1. 将奶油融化备用

2. 其它原材料搅拌均匀，最后加入（1）部分拌匀即可，装模烤焙。



	
	操  作  条  件

	
	上火170℃，下火190℃，19分钟。
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		原  料  名  称		烘焙%		重量g		kg/元		价格

		全蛋		100		1000		4		4

		糖浆		20		200		6		1.2

		细砂糖		75		750		4		3

		杏仁粉		20		200		45		9

		澳仕奶油		100		1000		26		26

		低筋粉		80		800		3.2		2.56

		BP		0.5		5		16		0.08

		牛奶		15		150		10		1.5

		咖啡		1		10		68		0.68

		合计		411.5		4115				48.02






